
 

 

 

 

 

 

 

„Die einzige Möglichkeit, Wein zu schätzen, ist durch die Sinne. Gleiches gilt für Musik. Unsere Weine sollen beim 

ersten Schluck nicht nur den Gaumen verwöhnen, sondern auch die Sinne zum Tanzen bringen.“  

Matthias Reckendorfer 
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DAS WEINGUT RECKENDORFER 

Etwa eine Stunde von Wien entfernt, am Rande des Marchfelds im südöstlichen Weinviertel, liegt das Weingut 

Reckendorfer. Der damals zwanzig Jahre alte Winzer Matthias Reckendorfer übernahm 2019 den in der achten 

Generation geführten Familienbetrieb in Ollersdorf rund zwei Kilometer entfernt von der March, dem Grenzfluss 

zur Slowakei. Matthias‘ Großeltern betrieben noch einen typisch Weinviertler Mischbetrieb, die Eltern Karl und 

Gertraud Reckendorfer stellten auf einen Weinbaubetrieb im Nebenerwerb um. Sie bauten einen Weinkeller, der 

eine zeitgemäße Produktion erlaubt, kauften Weingärten zu und pflanzten neue aus. Damit legten sie den 

Grundstein des heutigen Weinguts mit fünfzehn Hektar Rebfläche. Matthias Reckendorfer ist der Betriebsleiter 

und Visionär. Wie in einem echten Familienbetrieb üblich arbeiten seine Eltern und sein Bruder am Weingut mit 

und unterstützen ihn auf allen Ebenen.  

Eine musikalische Familie. Wein und Musik liegt ihnen in den Genen: Karl, Gertraud und Bruder Georg teilen 

Matthias‘ Begeisterung für die Musik gleichermaßen wie für den Weinbau. Noten und Instrumente, Weingärten 

und Trauben. 2014 kam deshalb erstmals eine Tonspur auf die Weinetiketten, Sinnbild für die Liebe der Familie 

zur Musik. 2023 wurde sie einem Relaunch unterzogen: Im neuen Design ist die Tonspur in gedeckten 

Naturfarben stilisiert und bildet in ihrer Intensität die Weinqualitätspyramide ab: Gebietswein, Ortswein, 

Riedenwein. Die Farben versinnbildlichen die nachhaltige Arbeits- und Lebensweise der Familie. 

„Denn ohne unsere Natur geht gar nix!“ 

DIE NATUR 

Bio! Die Natur zählt zu einem der Grundwerte der Familie Reckendorfer. Sie sieht sich als Teil des großen 

Ganzen. Als Teil der Natur und nicht bloß als ihre Bewirtschafterin oder Beobachterin.  

War früher manches im Nebenerwerb aus Zeitgründen nicht möglich, setzt Matthias Reckendorfer heute 

ausnahmslos auf eine ganzheitliche und biologische Bewirtschaftung seiner Flächen. Eine absolute 

Voraussetzung für sein Verständnis von Weinbau und für seine Weine. Die Zertifizierung des Weinguts erfolgte 

mit dem Jahrgang 2024. Ein Meilenstein für den Winzer!  
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„Ich hoffe sehr, dass es mir auch gelingt, unsere Kundinnen und Kunden dafür zu begeistern. Dass die 

biologische Bewirtschaftung so wichtig ist, und dass sie das auch in meinen Weinen schmecken.“ 

Ganzheitlich bedeutet für ihn beständiges Hinterfragen und über den eigenen Horizont hinauszuschauen. Denn 

bio bedeutet nicht automatisch umfassend nachhaltig, weshalb das Weingut seit 2021 „Zertifiziert nachhaltig 

Austria“ ist. 

Nachhaltig! Das Bekenntnis zur Nachhaltigkeit drückt sich in vielen Faktoren aus. Es umfasst auf einem Weingut 

neben Energie- und Wasserhaushalt, Abfallmanagement und Beleuchtung, Fuhrpark und 

Biodiversitätsmaßnahmen vor allem auch die Glasflaschen. Sie machen mit Produktion und Transporten einen 

wesentlichen Anteil des CO2-Ausstoßes aus. Aus diesem Grund werden bei Reckendorfer „Nachhaltig-Austria”-

Flaschen aus Leichtglas verwendet, die zu 80 Prozent aus Altglas in Österreich hergestellt werden. Eine der vielen 

Maßnahmen, die gesetzt und ständig nachjustiert werden. 

THE RECK PACK. DIE WINZERFAMILIE RECKENDORFER 

Am Weingut Reckendorfer ist die gesamte Familie involviert, der innere und äußere Zusammenhalt ist allen 

Mitgliedern sehr wichtig. Dadurch findet Jungwinzer Matthias Reckendorfer Rückhalt und Beständigkeit. 

Warum „Reck Pack“? Es ist eine Anlehnung an das berühmte amerikanische „Rat Pack“, einer Gruppe aus 

Entertainern und Schauspielern, die vor allem in den 1960er-Jahren aktiv war und zahlreiche Konzerte gab.  

Denn die Familie Reckendorfer arbeitet nicht nur zusammen, sie macht auch zusammen Musik. Und Weine mit 

Klang! 
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MATTHIAS RECKENDORFER. Winzer &Trompeter. 

Lieblingsmusik: von Klassik bis Rock 

Lieblingswein: Ried Reinthal Weißburgunder con espressione 

 

Im Rahmen seiner Ausbildung an der Höheren Bundeslehranstalt für Wein- und Obstbau in Klosterneuburg, 

Niederösterreich, sammelte der 1999 geborene Matthias Reckendorfer wertvolle praktische Erfahrungen bei 

namhaften Winzern im In- und Ausland. Unter anderem am Weingut Johannes Zillinger | bio-dynamic wines 

(Weinviertel), Weingut Mayer am Pfarrplatz (Wien), Weingut Freiherr von Gleichenstein (Deutschland), Weingut 

Langmann (Steiermark) und schließlich nach seinem Abschluss am Weingut Seifried (Neuseeland). Mit diesen 

Praktika und unterstützt von seinen Eltern war er bestens gerüstet für seine große Aufgabe als Winzer. Seine tiefe 

Leidenschaft für die Musik lebt der begeisterte Trompeter gemeinsam mit seiner Familie aus und 

„komponiert“ seine Weine wie Musikstücke, weshalb diese auch als nähere Bezeichnung Begriffe aus der Musik – 

wie etwa con espressione – am Etikett tragen. 

2021 wurde Matthias Reckendorfer beim österreichischen Falstaff-Magazin zum beliebtesten Nachwuchswinzer 

in Niederösterreich gewählt, 2022 im Rahmen der Weinmesse VieVinum in der Wiener Hofburg im Cross-

Mentoring-Projekt der Gerd A. Hoffmann-Akademie auch international erstmals auf die Bühne geholt. Ein 

wahrhaft guter Auftakt nur wenige Jahre nach der Betriebsübernahme 2019.  

Sein Hauptaugenmerk liegt auf der nachhaltigen Produktion großer Weißburgunder und Rieslinge in seinem 

Heimatort Ollersdorf im Weinviertel. Der Familienbetrieb wurde 2019 auf biologisch-organische Bewirtschaftung 

umgestellt, die Zertifizierung erfolgte mit dem Jahrgang 2024. Matthias Reckendorfers erklärtes Ziel ist es, erst 

zur Elite der Winzer im Weinviertel und dann zu denen Österreichs aufzuschließen. 
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GEORG RECKENDORFER.  

Lieblingsmusik: Blasmusik – von Böhmen bis Los Angeles 

Lieblingswein: Grüner Veltliner andantino 

 

Georg Reckendorfer ist der ältere Bruder des Winzers und bringt sich am Weingut vorrangig in technischen 

Belangen und beim Marketing ein. Georg studierte an der TU Wien und ist nun im IT-Consulting tätig. Als 

begeisterter Musiker ist er auch Kapellmeister der Ortsmusik Ollersdorf. Trotz all seiner Beschäftigungen findet er 

noch die Zeit, sich für das Weingut zu engagieren und hier mit seinem technischen Know-how zu punkten – wie 

etwa bei der Erstellung der neuen Website. 

 

GERTRAUD RECKENDORFER. Alleskönnerin. 

Lieblingsmusik: Panflötenmusik 

Lieblingswein: Muskateller brillante 

 

Die Mutter des heutigen Winzers übernahm 1994 gemeinsam mit ihrem Mann Karl den Mischbetrieb von ihren 

Eltern und stellte ihn auf einen Weinbaubetrieb um. Während Karl sich nebenberuflich um das Weingut 

kümmerte, gab sie ihre berufliche Position auf, um sich voll und ganz dem Weingut zu widmen. Es folgten rasch 

erste Anerkennungen für die Weine, wie etwa Platzierungen im renommierten Salon Österreich Wein der 

Österreich Wein Marketing. 

In Weingarten und Garten fühlt sich Gertraud Reckendorfer am wohlsten, sie liebt die Arbeit in und mit der Natur. 

Dort spielt „ihre Musik“. Während der Lese ist sie für das Weingartenteam zuständig und übers Jahr für alle 

Arbeiten im Weingarten. 
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KARL RECKENDORFER. Beamter, Musiker & Winzer. 

Lieblingsmusik: Wiener Klassik 

Lieblingswein: Riesling delicato 

 

Karl Reckendorfer erlernte den Weinbau im dritten Bildungsweg in der Abendschule. Gemeinsam mit seiner Frau 

Gertraud übernahm er 1994 den Mischbetrieb mit nur drei Hektar Rebfläche. Ab diesem Zeitpunkt wurden die 

Trauben nicht mehr verkauft, sondern am eigenen Weingut verarbeitet. Das Winzerpaar begann mit der 

Flaschenfüllung und Produktion von Qualitätswein. 2008 ließen sie den heutigen Weinkeller erbauen, erwarben 

Weingärten bis zur heutigen Fläche von insgesamt zwölf Hektar und pflanzten neu aus. Viele der Weingärten 

wurden mit Riesling und Weißburgunder bestückt, jenen Rebsorten, für die Matthias sich heute besonders ins 

Zeug legt. Beide haben in der Region an der March eine lange Tradition und wurden auch schon von 

Matthias‘ Großeltern kultiviert. 

2014 kam erstmals die Tonspur auf die Weinetiketten, Sinnbild für die Liebe der Familie zur Musik. Damals für 

Musikprofis noch als der berühmte „Kaiserwalzer“ erkennbar und in kräftigen Farben, heute überarbeitet und in 

gedeckten Farben stilisiert. 

Gemeinsam mit Matthias kümmert sich Karl Reckendorfer um den Vertrieb und unterstützt bei allen Belangen im 

Weingarten und Keller. 
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DAS WEINVIERTEL 

Im Nordosten von Österreich gelegen erlangte das Weinviertel Bekanntheit durch seine erstklassigen Weine, 

darunter der charakteristische Grüne Veltliner und elegante Rieslinge. Die kalkhaltigen Böden, das gemäßigte 

Klima im Norden und das pannonische Klima im Südosten schaffen ideale Voraussetzungen für den Anbau von 

Qualitätsweinen. Die Weine aus dem Weinviertel zeichnen sich durch ihre Frische, Fruchtigkeit und Finesse aus. 

Besonders hervorzuheben ist der Grüne Veltliner des Weinviertels, oft mit der Herkunftsbezeichnung „Weinviertel 

DAC“ am Etikett abgefüllt. Neben den traditionellen Rebsorten werden im Allgemeinen zunehmend weiße und 

rote Burgundersorten, Muskateller und Rotweine ausgepflanzt. 

 

 

Topografische Karte Weinviertel © ÖWM  
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Das Weinviertler Klima 

Im südöstlichen Weinviertel, da wo das Weingut Reckendorfer beheimatet ist, herrscht pannonisches Klima 

(auch mitteleuropäisch-subkontinentales Klima) vor, es ist somit thermisch kontinental und hygrisch1 ozeanisch 

geprägt. Dies bedeutet heiße Sommer, kalte Winter – und insgesamt sehr wenig Niederschlag, da die Region im 

Regenschatten der Alpen liegt. Der rasche Wechsel vom Winter zum Frühjahr ist für diesen Teil Österreichs 

kennzeichnend. Die meisten oft heftigen Niederschläge fallen im Sommer; hartnäckige lange Regenperioden 

sind jedoch selten. Die Winter sind relativ schneearm.  

Das Klima in Zahlen: 

- Jahrestemperaturmittel: 10,4 °C 

- Sonnenstunden: 2.000 pro Jahr 

- Niederschlagsjahressumme: Ø 548 mm 

- Sommertage (max. über 25 °C): 55 bis 65 pro Jahr 

- heiße Tage (max. über 30 °C): 15 pro Jahr 

- Starkwindtage (Windspitzen größer 60 km/h): 15 bis 35 Tage pro Jahr 

Die Weinviertler Böden 

Das Weinviertel liegt zwischen den Alpen und Kalkalpen und wird zum Alpenvorland gerechnet. Die dortigen 

Gesteine – u.a. Kalksteine, Mergel, Sandsteine und Konglomerate – stammen aus dem Erdzeitmittelalter 

(Mesozoikum von vor 251,9 Millionen Jahren bis etwa 66 Millionen Jahre). Im Laufe von einigen Millionen Jahren 

lagerten sich über diesen harten Gesteinen lockere wie Kies, Sand, Ton und Mergel ab und bildeten den 

geologischen Untergrund für die heutigen Böden. Deren Zusammensetzung entstand durch die Verwitterung 

des Untergrunds und wurde durch Klima, Wasser und Bodenlebewesen beeinflusst. Die heutigen 

lössdominierten Böden haben sich vor etwa 10.000 Jahren gebildet. 

 
 
1 Vorgänge oder Begriffe, die den Niederschlag oder die Luftfeuchtigkeit betreffen. 
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Das Weinviertel als größtes Weinbaugebiet gehörte eigentlich nochmals geviertelt, die Böden sind einmal mehr 

vom Löss dominiert, einmal vom Sand oder auch Kalk. Generell lässt sich sagen, dass die Weinviertler Böden für 

eine gute Drainage sorgen und die Reben dabei unterstützen, tief zu wurzeln und gesunde Nährstoffe 

aufzunehmen.  

Die Ollersdorfer Böden bestehen aus Kalk, Löss, Lehm und Sand sowie Schwarzerde. 

Weinviertel DAC 

Das Weinviertel mit 14.000 Hektar Rebfläche ist das größte Weinbaugebiet Österreichs, die Hälfte davon ist mit 

Grünem Veltliner bestückt. Es war die erste Region Österreichs mit Herkunftsbezeichnung. „Weinviertel 

DAC“ wurde 2002 rechtlich verankert und ist nach wie vor der Rebsorte Grüner Veltliner vorbehalten. DAC steht 

für „Districtus Austriae Controllatus“ oder auf Deutsch „kontrollierte österreichische Herkunftsbezeichnung“. Ein 

Weinviertel DAC ist immer trocken, hat 12 bis 13 Vol. % Alkoholgehalt und soll das typische „Pfefferl“, 

fruchtbetontes Bukett und frische Säure aufweisen sowie ohne Holzgeschmack sein. 2009 wurden die 

Rahmenbedingungen für Reserveweine und 2020 für Große Reserven geschaffen: Sie müssen zumindest 13 % 

Vol. Alkohol haben und trocken, kräftig und würzig sein. Ein zarter Botrytis- und Holzton ist zulässig.  

In den Verkauf kommen darf ein Weinviertel DAC mit dem 1. Jänner des auf die Ernte folgenden Jahres, die DAC 

Reserve mit 15. März und die DAC Große Reserve mit dem 1. November. 

OLLERSDORF IN DER WEINBAUGEMEINDE ANGERN AN DER MARCH 

Das Marchfeld bildet die größte Ebene Österreichs und ist – als Teil des Weinviertels – bekannt als Korn- und 

Gemüsekammer Österreichs. Im Osten der Region bildet die March die Grenze zur Slowakei, im Süden wird das 

Marchfeld von der Donau – dem zweitlängsten Fluss Europas und wichtigem Bestandteil des Nationalparks 

Donau-Auen – abgegrenzt.  

Ollersdorf im südöstlichen Weinviertel liegt am Rande des Marchfelds, wo sich bereits der pannonische 

Klimaeinfluss bemerkbar macht.  
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Dort gedeihen beste Trauben in der Ried Reinthal, Ried Viertel und Ried Vogelsang in den Toplagen des Weinguts 

Reckendorfer, auf Böden aus Kalk, Löss, Lehm und Sand sowie Schwarzerde. Im Zusammenspiel mit dem 

Kleinklima an der March herrschen beste Bedingungen für oft etwas „rundere“ Grüne Veltliner, Rieslinge, 

Burgunder und aromatische Rebsorten wie Muskateller – bis hinauf in hohe Prädikatsstufen.  

HISTORISCHE TRAUBENKERNFUNDE IN STILLFRIED AN DER MARCH 

Nur wenige Kilometer von Ollersdorf entfernt liegt Stillfried, ein kleiner Ort mit großer Vergangenheit. Er lag einst 

an zwei der wichtigsten Handelsstraßen Europas, der Bernsteinstraße und der Donau. Auf diesem Weg kamen 

die Kulturreben aus Mitteleuropa nach Österreich, genauer gesagt ins Weinviertel. Heutige Funde belegen eine 

jahrtausendalte Weinbautradition. 

Während archäologischer Ausgrabungen in Stillfried wurde unter anderem der Fund der ältesten Traubenkerne 

Mitteleuropas (Vitis Vinifera) dokumentiert, die auf die Zeit um 800 v. Chr. zurückgehen. Vermutet wird, dass 

damals der Weinbau im Weinviertel wohl eher dem privaten Gebrauch diente, da Ackerbau und Viehzucht im 

Vordergrund standen und den Bauern strenge Regeln auferlegt waren. Erst zur Regierungszeit von Kaiser Josef II. 

wurde 1781 die Leibeigenschaft der Bauern aufgehoben und der freie Verkauf bäuerlicher Produkte erlaubt. 

Damit wurden auch die Grundlagen für die heutigen Weingüter und Buschenschanken geschaffen. 
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DIE RECKENDORFER‘SCHEN BÖDEN UND RIEDEN 

Die Rebflächen des Hauses liegen in der sanft hügeligen Region an der March, dem Grenzfluss zur Slowakei. Die 

Böden bestehen aus fruchtbarem Lehm und Löss und teilweise aus Schwarzerde. Rund 2.000 Sonnenstunden, 

der Flussnebel und 520 mm Niederschlag geben beim Wetter jährlich den Ton an. 

Ried Reinthal  

Die fast 30 Jahre alten Weißburgunderreben könnten keine besseren Bedingungen vorfinden als in Ollersdorf, 

genauer gesagt in der Ried Reinthal. Das Gebiet liegt in einem Tal, das von Hügeln umgeben ist und eine perfekte 

Kessellage bildet. Diese geografische Lage sorgt dafür, dass die Ried Reinthal vor kalten Nordwinden geschützt 

ist und dadurch die Wärme im Kessel gespeichert bleibt. 

Tief verwurzelt gedeihen die Reben auf einem steilen Hang, dessen hoher Kalkanteil die Sorte Weißburgunder 

besonders intensiv prägt. Der Boden in der Ried Reinthal ist kalkreich und wird von Löss und Sand mit 

Kalksandstein dominiert. Ab und zu findet man hier auch verwitterte Muscheln, also Meeresablagerungen. Die 

Weine aus der Ried Reinthal zeichnen sich durch eine kalkige Mineralität und viel Struktur aus. 

Die bis in die Abendstunden anhaltende Wärme der reichlichen Sonnenstunden lässt den perfekten Grundwein 

für den animierenden Sekt Maestoso mit einem angenehmen harmonischen Säurespiel entstehen.  

 

Wo:  Ollersdorf  

Ausrichtung:  eine Kessellage nach West-Südwest 

Hangneigung:  1-21° (ø 8°) 

Seehöhe:  191-243 m (ø 211 m) 

Boden:  kalkreicher Lehm und Löss  

Rebsorte:  Weißburgunder, Welschriesling, Grüner Veltliner, Riesling 

Alter Rebstöcke: 4 bis 40 Jahre 

Weine:  Maestoso Blanc de Blancs Reserve, Weinviertel DAC allegro, Riesling delicato, 
Weißburgunder con espressione, Welschriesling vivace 
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Ried Viertel 

Die Bodenbeschaffenheit der Ried Viertel mit einer Auflage von kalkreicher Schwarzerde sorgt für eine hohe 

Bodenfruchtbarkeit und optimale Wasserspeicherung. Besonders der Grüne Veltliner fühlt sich in der etwas 

kühleren Lage wohl und spiegelt die hohe Qualität dieser Lage wider.  

Aus alter Überlieferung wird die Ried Viertel als eine „sehr sichere“ Lage angeführt, die sowohl Unwetter als auch 

Frostereignisse gut übersteht. Dies konnte auch Matthias‘ Großmutter bestätigen, Zeit ihres Lebens kam es im 

Ried Viertel zu keinen Unwetterschäden. Die Weine aus dieser Ried sind von herausragender Qualität und 

zeichnen sich durch ihre frische fruchtige Aromatik und ihre feine Mineralität aus. 

 

Wo:  Ollersdorf  

Ausrichtung:  Südwest 

Hangneigung: 0-11° (ø 5°) 

Seehöhe:  200-235 m (ø 216 m) 

Boden:  kalkreiche Schwarzerde 

Rebsorte:  Grüner Veltliner 

Alter Rebstöcke:  38 Jahre 

Weine:  Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 
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Ried Vogelsang 

Die Ried Vogelsang befindet sich nördlich von Ollersdorf und südlich eines großen Waldgebietes. Ursprünglich 

war sie in drei Sublagen unterteilt: „Haiden“, „Otterschleif“ und „Gspöttern“.  

Im südlichen Teil der Ried Vogelsang befinden sich schluffige Sande und Sandsteine, im nördlichen Teil sind 

diese von Löss oder Lösslehm bedeckt. Die Böden sind kalkreich und wechseln zwischen Schwarzerde und 

Lössboden. Richtung Südwesten abfallend, wo der Lössboden dominiert, bringen die kalten Winde auch etwas 

Kühles und Frisches mit sich; hier fühlt sich der Weißburgunder am wohlsten.  

Am Plateau der Lage befindet sich ein sehr fruchtbarer Schwarzerdeboden mit einem deutlich spürbaren 

Tonanteil. Genau hier im oberen Teil gedeihen die jungen Rebstöcke der Winzerfamilie Reckendorfer. Mit einer 

hohen Fruchtbarkeit und einer ausgezeichneten Wasserspeicherung bietet die Ried Vogelsang direkt am Plateau 

und Richtung Norden abfallend die perfekten Bodeneigenschaften für die Rebsorten Merlot und Blaufränkisch 

(Neuauspflanzungen).  

 

Wo:  Ollersdorf  

Ausrichtung:  am Plateau Richtung Norden und den Hang hinunter Richtung Süd bis Südwest 

Hangneigung:  0-15° (ø 6°) 

Seehöhe:  182-247 m (ø 230 m, gleichzeitig die höchste Erhebung Ollersdorfs)  

Boden:  Schwarzerde mit Tonanteil am Plateau, den Hang hinunter Löss 

Rebsorte:  Grüner Veltliner. Neu ausgepflanzt: Weißburgunder, Merlot, Blaufränkisch 

Alter Rebstöcke: 2 bis 45 Jahre 

Weine:  Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 
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SORTIMENT UND QUALITÄTSPYRAMIDE 

Mit dem optischen Relaunch 2023 erfolgte auch die Umstrukturierung des Sortiments entsprechend der 

international gängigen Qualitätspyramide: Gebietswein, Ortswein, Riedenwein (= Lagenwein). Weiters gilt für 

Reckendorfer auch die Qualitätspyramide von Sekt Austria. 

 

Sekt Austria Reserve 

Maestoso Blanc de Blancs Reserve g.U.  

Riedenwein 

Ried Reinthal Weißburgunder con espressione  

Gebietsweine & Klassik  

Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 

Grüner Veltliner andantino 

Welschriesling vivace 

Weißburgunder cantabile 

Riesling delicato 

Muskateller brillante 

Rivaner giocoso 

Rosé grazioso 

VIVO Frizzante Rosé 

VIVO Frizzante Muskateller 
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BEZUGSQUELLEN 

Finden Sie hier die Liste aller Bezugsquellen im In- und Ausland. Sie darf in Ruhe wachsen und gedeihen.  

Österreich 

Tirol  

Brothers in Wine KG  
Griesegg 30a Top 2  
6464 Tarrenz  
Tel.: +43 676 7220867 
office@brothers-in-wine.at 
www.brothers-in-wine.at 

Vorarlberg 

Weinweitblick | Sibylle Kleboth 
Dr. Vonbunweg 23 
6780 Schruns  
Tel.: +43 664 73 46 0965 
kleboth@weinweitblick.at 
www.weinweitblick.at 

 
Entkorkt und Ausgetrunken I Thomas Würbel  
Bregenzerweg 12b  
6833 Klaus, Feldkirch 
Tel.: +43 664 44 55 112 
ein@reiseachtel.at 

Niederösterreich 

LEO – Leonhardimarkt Ollersdorf 
Leonhardiplatz 3 
2252 Ollersdorf  
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Hofladen Familie Magoschitz 
Kirchengasse 1 
2304 Mannsdorf an der Donau 
Tel.: +43 2212 2318 
https://solo-select.at 
 
Bauernspeis  
Wagram an der Donau 39 
2304 Wagram an der Donau 
Tel.: +43 699 11 30 9937 
www.bauernspeis.net 
 
Radls Genussparadies 
Weihen Stephansplatz 7 
2301 Probstdorf 
Tel.: +43 650 99 07 210 
https://radls.at 
 
Weinverkauf Wally I Walter Rabl 
Bürgergasse 6 
3910 Zwettl 
Tel.: +43 664 92 59 267 

 

Deutschland 

Weinhandel Hiergeist I I Markus Stecher  
Hauptstraße 40 
94563 Otzing 
Tel.: +49 151 2093 7352 – Beratung 
weinhandel-hiergeist.de 
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ERWÄHNUNGEN & BEWERTUNGEN 

Auch hier ist alles am Werden, noch ist Matthias Reckendorfer ein sehr junger Winzer. Die Erfolge trudeln schon 
ein: 

2024 

2020 Maestoso Reserve Brut Blanc de Blancs 

- 92 P. A la Carte 

- 90 P. Falstaff 

- 16 P. Jancis Robinson, unter den empfehlenswertesten Sekten Österreichs 

- 90,4 P. Cup der Gourmetwelten, unter den besten 20 Sekten Österreichs 

- 90 P. Silbermedaille IWSC – Club Oenologique  

- 89 P. Robert Parker, tasted by Stephan Reinhardt 

- OtB Wine, Paul Op den Berg berichtet in den Niederlanden 

2022 Weißburgunder Ried Reinthal con espressione 

- 17 P. Gault&Millau 

- 91 P. Falstaff 

- 92 P. A la Carte 

- Bronzemedaille IWSC – Club Oenologique  

- 88 P. Robert Parker, tasted by Stephan Reinhardt 

- Gastro.News by culinarius: Artikel über unser Weingut Juli 2024  

- OtB Wine, Paul Op den Berg berichtet in den Niederlanden 

2023 Weißburgunder Ried Reinthal con espressione 

- 91 P. Falstaff 

2022 Riesling delicato 

- 91 P. Falstaff 

- OtB Wine, Paul Op den Berg berichtet in den Niederlanden 

2023 Riesling delicato 

- 91 P. Falstaff 

- 92 P. A la Carte 

- 95 P. + Bericht von bonvinitas, verkostet von Dieter Simon 
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2022 Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 

- 90 P. Falstaff 

2023 Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 

- 89 P. Falstaff 

- 91 P. A la Carte 

- 93 P. AWC-Goldmedaille 2024 (Austrian Wine Challenge Vienna) 

- Gewinner und WEIN DER WOCHE im österreichischen Fachmagazin Vinaria. Interview 

2023 Weißburgunder cantabile 

- 16,5 P. Gault&Millau 

- 90 P. A la Carte 

- 90 P. Falstaff 

- Best buy Burgundersorten in NÖ + unter den Top „Pinot blanc” des Fachmagazins Vinaria 

- Bronzemedaille IWSC – Club Oenologique  

2023 Welschriesling vivace 

- 92,5 P. AWC-Goldmedaille  

2023 Muskateller brillante 

- 90 P. A la Carte 

2023 Grüner Veltliner andantino 

- 91+ P. A la Carte 

- 91 P. Falstaff 

2023 

2020 Maestoso Reserve Brut Blanc de Blancs 

- 16,5 P. Jancis Robinson 

- 91+ P. A la Carte 

- 90 P. Falstaff 

- 90 P. James Suckling  

- AWC-Silbermedaille 2023 (Austrian Wine Challenge Vienna) 

- Gewinner des Austrian Wine Award in Koblenz in drei Kategorien (Wein-plus und Deutsche 
Sommelierschule) 

- 89 P. wein.pur, Schaumweinspecial  
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2022 VIVO | Muskateller Frizzante 

- 87 P. wein.pur, Schaumweinspecial  

2022 Riesling delicato 

- 16,5 P. Jancis Robinson 

- 91 P. A la Carte 

- AWC-Silbermedaille 2023  

- 89 P. James Suckling  

- Kölner Anzeiger: Artikel von Master of Wine Caro Maurer „Mein Wein“ 

- Getränk der Woche: Oberösterreichische Nachrichten, Wein Wissen von Philipp Braun 

2022 Weißburgunder cantabile 

- IWSC 94 P. und damit der beste Weißburgunder Österreichs 

- AWC-Silbermedaille 2023  

2022 Welschriesling vivace 

- AWC-Finalist 2023 

2022 Muskateller brillante 

- AWC-Goldmedaille 2023 

- 90 P. A la Carte 

2022 Weißburgunder Ried Reinthal con espressione 

- 16,5 P. Jancis Robinson 

- 89 P. James Suckling  

- 90 P. A la Carte 

- Gault&Millau Newsletter: Wein der Woche  

- Kurier Freizeit: Wein der Woche 

- Kronen Zeitung: Super (Markt) Wein 

2022 Grüner Veltliner andantino 

- 91 P. A la Carte 

2022 Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 

- 90 + A la Carte 
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2022 

Austrian Wine Challenge Award: Sterne-Weingut  

2019 Maestoso Reserve Brut Blanc de Blancs 

- 91+ P. A la Carte 

2021 Muskateller brillante 

- 90+ P. A la Carte 

- AWC-Silbermedaille  

2021 Rosé grazioso 
- AWC-Bronzemedaille  

2021 Weißburgunder cantabile:  

- 91 P. A la Carte 

- 91 P. Falstaff 

- AWC-Silbermedaille  

2021 Welschriesling vivace 

- AWC-Silbermedaille  

2021 Riesling delicato 

- 92 P. A la Carte 

- 91 P. Falstaff 

- AWC-Goldmedaille  

2021 Grüner Veltliner andantino 

- 91 P. A la Carte 

- 90 P. Falstaff 

- AWC-Silbermedaille  

2021 Weinviertel DAC Grüner Veltliner allegro 

- 91 P. A la Carte 

- 90 P. Falstaff 

- AWC-Bronzemedaille   
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KONTAKT 

WEINGUT RECKENDORFER. Weinviertler Weine mit Klang 

Wintergasse 3, 2252 Ollersdorf, Österreich 

Tel. und Fax: +43 2283 3548 

Mobil: +43 676 4239 149 (Matthias Reckendorfer) und +43 676 3608 101 (Karl Reckendorfer sen.) 

E-Mail: office@weingut-reckendorfer.at 

weingut-reckendorfer.at 

 

Nähere Informationen zu den Preisen unter weingut-reckendorfer.at 

AB-HOF-VERKAUF nach telefonischer Voranmeldung  

 

PRESSEKONTAKT 

Sylvia Petz | Agentur für organisierten Genuss 

Tel. +43 699 1100 8040, E-Mail office@sylvia-petz.at 

sylvia-petz.at 


